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Caramel au thé

sy 3em/iE ~ JE 1.3 cm66 i

fictii (FLUIERG 48% ) créme fraiche 48% MG
—500¢g

RIAREE thé ——40¢g

FI#HE sucre semoule 425¢g
7KEh glucose —— 250 g

i LFE trimoline —— 15 g

PHIH huile végétale
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Caramelmoka

s 3emAE ~ JE 1.3 cm 66 G

fictiiih (FLUIERG 48% ) créme fraiche 48% MG
—375¢g

HiHE sucre semoule 37hbg
7kfh glucose —— 168 g

HHAEHE trimoline —— 15 ¢

JEEEANE beurre 18g

BIYAUNME café soluble 7g

PRI huile végétale — EE Q.S
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Caramel aux noisettes

e 3emAE -~ JE 1.3 cn66 1 G

fictiii (FLUIERG 48% ) créme fraiche 48% MG
—375¢g

FIibhE sucre semoule 375g
7kfh glucose —— 187 ¢
i LHE trimoline 38 ¢g
BFHME gousse de vanille
HEEEIH beurre 25¢g

RS noisettes torréfiées hachées —— 75 g
% (PR 180°CREE % REYINE -

YR huile végétale — 5 Q.S

Vo
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Caramel a 'orange
Mk HamE

syt 3em/iTE ~ JE 1.3 cm66 (B

fegdlh (FLIENG 48% ) créme fraiche 48% MG
—375¢g

I8 sucre semoule —— 280 g

JKEh glucose 225 ¢

%5 miel 38¢g

i LB trimoline —— 15 ¢

HEEEIIH beurre 30g
WIREER FZEERE zeste d'orange rapé Vo {53
1= F amandes effilées torréfiées —— 150 g
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YHiE huile végétale Q.S
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